DEL 10 AL 26
DE NOVIEMBRE 2017

CLUB GASTRONOMICO
DEBABARRENA
TRIPONTZIAK
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iCOMPARTE TU EXPERIENCIA
#TRIPONTZIAK
EN REDES SOCIALES
Y GANA FANTASTICOS PREMIOS!

Entra en la pagina de Facebook ‘Debabarrena
Turismo’, dale a “Me Gusta” y comparte las
fotos de tu momento # Tripontziak siguiendo las
mstrucciones del concurso.

Comparte tus fotos directamente en Twitter

e Instagram. No olvides mcluir la etiqueta
#T'ripontziak y el nombre del restaurante en tus
publicaciones. Mds facil, jimposible!

.. vy s1 no eres mucho de redes
sociales y no tienes Twitter,
nstagram o Facebook, no te

preocupes.
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g, | et TG también puedes llevarte
L fantasticos premios! Pide en
el establecimiento un cupon
de participacion Tripontziak,
rellénalo con tus datos de
contacto y entrégalo en el
restaurante donde has degustado

tu menu.
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SORTEO DE ESTUPENDOS PREMIOS ENTRE
TODAS LAS PERSONAS PARTICIPANTES:

* Una escapada Tripontziak (1 noche de
, dl()]dnllent() y desdyuno para 2 personds en un

www.debabarrenaturismo.com/gastronomia



MENU
TRIPONTZIAK 2 5 €
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— RESTAURANTE —
BELAUSTEGI

* Aperitivo de la Casa.
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e Latita de Txangurro con anchoa de Getaria.
¢ Sapito de Ondarroa con sofrito de ajo.

¢ Pularda de caserio con patatas panadera y hongos salteados.

e Tarta de trufa con chocolate de Mendaro y helado de mango.

Q Alto de San Miguel, 44 ¢ 20870 Elgoibar, Gipuzkoa
T. 943 74 31 02  www.belaustegi.com

— RESTAURANTE ——
MENDIOLA

¢ Crujiente de morcilla de Mallabia con manzana de caserio
y crema de queso Golenetxe.

e Ensalada de bonito en conserva de Mutriku con vinagreta de piparras
y pimientos asados.

* Merluza del cantibrico sobre patata alavesa y salsa de txakoli Sagarmina.
e Carrilleras de potro del Valle de Aramaio estofadas
con crema de patatas trufada.

* Semiesfera de chocolate negro y blanco de Mendaro con sorbete de mojito.

Q Erdikokale Kalea, 19 48260 Ermua, Bizkaia
T. 846 08 00 86

— RESTAURANTE ——
URGAIN

¢ Croquetas de hongos y pescado del Cantabrico.

¢ Ensalada templada de setas.
¢ Crema de pescado del Cantdbrico.

¢ Rape o salmonete con patatas panadera o entrecot de Euskolabel.

e Tarta de manzanas del caserio Doniene con canela
y mousse de chocolate de Mendaro.

Q Hondartza, 5 ¢ 20820 Deba, Gipuzkoa
T.943 19 11 01 * www.urgain.net
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En todos los restaurantes:

1 botella a elegir: Sidra o Txakoli o Vino tinto Rioja Alavesa.
Agua mineral, café e IVA incluidos



MENU
TRIPONTZIAK 2 5 €

1+-ﬂ+

— RESTAURANTE —
KANALA

¢ Crema de calabaza de Debabarrena.
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* Sopa de pescado elaborada con verduras y pescados de Geoparkea.
¢ Cogote de merluza del flysch a la brasa de carbén vegetal.

* Medallon de ternera de Euskolabel con crema de queso D.O Idiazabal.

e Tarta de chocolate de Mendaro con plitano.

Q Itziar Industrialdea, 2 * 20829 Itziar, Gipuzkoa
T. 943 19 90 35 * www.hotelkanala.com

—  ASADOR —
AZITAIN

* Menestra de verduras de temporada de Debabarrena.

* Bacalao con piperrada.

¢ Solomillo Euskolabel con guarnicion.

* Pantxineta con chocolate de Mendaro.

Q Azitain, 6 ¢ 20600 Eibar, Gipuzkoa
T. 943 12 18 54 * www.asador-azitain.com

— RESTAURANTE —
LASTURKo TABERNA

*Talo al estilo Lastur con ensalada de bacalao.

* Merluza del Cantibrico en salsa de piquillos
con una copa de txakoli D.O. Getaria.

¢ Pollo asado Euskolabel.

e Tarta de queso casera.

Q Lastur 20829 Itziar, Gipuzkoa
T. 943 19 90 33 * www.lastur.cus

— RESTAURANTE —
CALBETON

¢ Ensalada de queso de cabra, nueces y frutas.

* Pencas rellenas de setas de temporada.

e Ternera Euskolabel en su salsa con verduras de temporada.

* Mousse de castanas con chocolate de Mendaro y sorbete de manzanas reinetas.

Q Hondartza, 7 * 20820 Deba, Gipuzkoa
T. 943 19 19 70 * www.calbetonjatetxea.es
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En todos los restaurantes:

1 botella a elegir: Sidra o Txakoli o Vino tinto Rioja Alavesa.
Agua mineral, café e IVA incluidos



RECETA DE SAN BLAS
‘MADE IN’ DEBABARRENA

Y si te gusta la reposteria
y quieres animarte a preparar
unas deliciosas tortas de San Blas...
jaqui tienes la receta!

Ingredientes (Cantidades para 6 San Blases)
* | Kg. de harina.

o 45 Kg. de azucar.

* 8 huevos (2 claras para el bario).

¢ 2 sobres de levadura.

* 175 gr. de mantequilla.

* 4 esencia grande de anis.

Bano blanco:

* 2 claras.

* 8 cucharadas (200 gr.) de azicar glass por clara.
e Un chorrito de zumo de limon.

* Un poco de anis.

Elaboracion

La masa: Colocar la harina tamizada junto a la levadura y el
azicar en forma de volcdn. Echar los huevos (menos las dos
claras del bafio) en el centro y mezclar. Afiadir poco a poco la
mantequilla derretida. Amasar todo bien. Incorporar la esencia de
anis y toda la harina que vaya pidiendo la superficie de amasado,
para que la mezcla adquiera textura de masa y se suelle buen.

ano blanco: Levantar las claras a punto de nieve afiadiendo muy
Q ucar glass FEchar el zumo de limdn, y unas gotas de
usto, Le ena’o encuenta quelamasayallevaanis).

00gr. ) darle la forma con
papel de aluminio
0s a 180 grados (algo aas
del horno, extender el baiio con
do para lograr que no se pegue
no se endurece.
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PROXIMOS EVENTOS Y
FERIAS GASTRONOMICAS
DE DEBABARRENA

NOVIEMBRE:
e Miércoles, 1

Itziarko Peria, Itziar (Deba). Organiza: Itziarko Auzo Udala.
e Sibado, 11

Feria Gaztadierre, Soraluze. Organiza: el Ayuntamiento de

Soraluze y la Asociacion de Desarrollo Rural de Debabarrena,
Debemen.

e Sabado, 11
Feria de San Martin, Ermua. Organiza: Euskal Birusa Elkartea.

*Del 17 al 26
Semana del Bacalao, Eibar: Organiza: Ayuntamiento de Eibar:

* Jueves, 30

Feria de San Andrés, Eibar. Organiza: Ayuntamiento de Eibar.

DICIEMBRE

e Sabado, 2
Kontzezio Azoka, Mendaro. Organiza: Ayuntamiento de Mendaro
9 la Asociacion de Desarrollo Rural de Debabarrena, Debemen.

e Sabado, 30
Feria de Gabon zahay;, Elgotbar. Organiza: Ayuntamiento de
Elgobar:

ENERO 2018

e Sibado, 6
Soro Feria, Feria de Afio Nuevo de Deba. Organiza: Ayuntamiento
de Deba.
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